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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, far du tager produktet i brug, og hold dem som en reference fil fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

,’ Advarsel om elekirisk stad.

AN
it Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljemaessige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.
Barn ma ikke udfgre rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Installationen og reparationer ma
kun udferes af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Leaes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stgd!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende



kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan medfare
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og laeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfere kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr mé
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strgmmen.
S1a sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

Apparatet og dets tilgeengelige
dele bliver varme under brug. Der
ber udvises forsigtighed for ikke
at rgre ved varmeelementer. Bgrn
under 8 &r skal holdes veek,
medmindre de er under konstant
opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantande,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under brug.
Der bar udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undgé at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengaring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.
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« Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.

« Sat tradhylden og risten fast i
rillerne
Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph

« Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.

« Ovnens handtag er ikke en
handkledetgrrer. Undgd at
hange handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved aben
l&ge.

 Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

« Sorg for, at apparatet er slukket,
for du udskifter lampen, for at
undga risikoen for elektrisk stad.
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For produktets palidelighed i tilfeelde

af brand;

« Sprg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

« Brug ikke beskadigede eller

knaekkede kabler eller

forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Sarg for, at ingen veeske eller fugt

kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

» Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

o Dette apparat er kun til
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

o Apparatet er ikke beregnet il
opvarmning af tallerkener, tarring
af handkleeder, opvaskekluder og
lignede ved heengning dem pé
handtag og til opvarmning.

« Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

« (Ovnen kan bruges til optening,
bagning, stegning og grilning af
mad.



Sikkerhed for barn

« Tilgeengelige dele kan blive varme
under brug. Smé bgrn bgr holdes
veak.

« Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold fil
miljgstandarderne.

« Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det karer, og lad
dem ikke lege med produktet.

« Placér ikke noget over apparatet,
som bern gerne vil have fat i.

« Nar lagen er aben, skal du ikke
lzegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde pa
den. Det kan forarsage veeltning,
eller ldgehangslerne kan blive
beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hej
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elekironiske
0g elekriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan vere farlig for barn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
bams reekkevidde. Transportemballagen bestér
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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P Generelle informationer

Oversigt

1 Betjeningspanel 6 Hyldeskinnepositioner

2 Tradhylde 7 Overvarmeelement

3 Bradepande 8 Lampe

4 Handtag 9 Blaesermotor (bag ved stélplade)
5 Lage

AEAH

1 2 3 4
Funktionsdrejeknap
Digital timer
Termostatdrejeknap
Termostatlampe

N ow o =
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: 3. Dyb bradepande
Pakkens indhold Bruges til bagveerk, store stege, saftige retter og

Udvalg af tilbehersdele kan variere afhangig aff til samling af fedt fra grillen.
produktmodellen. lkke alle beskrevne
ilbehgrsdele findes pa dit produkt.

Brugsvejledning

2. Bradepande
Bruges il bagveerk, frosne retter og store stege.

—_

4,  Tradhylde
Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pé den
onskede rille.

Tekniske specifikationer

Sikring

Ledningslzengde
Eksterne mél (hejde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Hovedovn Multifunktionsovn

Grill stremforbrug

" Grundregler: Information om energimasrkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 4- Over-
under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**Se. Installation, side 10.

ekniske specifikationer kan blive a&ndret uden ®rdier angivet i produktmaerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med
- - relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miligforhold kan disse vaerdier variere.
fvige fra det aktuelle produkt.
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K Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i

overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald

bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert

ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af

ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.
Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

I C FARE:
'Apparatet skal installeres i overensstemmelse

med gldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges 0g beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udgere fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kekkenkabinetter,
der kan f&s i handlen. Der skal efterlades en sikkert
afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mabler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Qverflader, syntetiske laminater og klasbemidler,
der anvendes, skal vaere varmebestandige
(mindst 100 °C)

Kakkenkabinetter skal s&ttes i vater og fastgares.
Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.

e (vnen skal Igftes af mindst to personer.

Installer ikke oven i neerheden af kaleskab eller|
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge
lenergiforbrug af disse keleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lgfte
eller flytte apparatet.
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Hvis produktet har tradgreb, skub dem tilbage
il sideveeggene efter flytningen af ovnen.
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min.
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Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en sikring med passende kapacitet som beskrevet i
tabellen "Tekniske specifikationer". Jordforbindelsen
skal udferes af kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en transformer. Vores firma
kan ikke stilles til ansvar for eventuelle skader, der
opstar som falge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

FARE:

Produktet mé kun tilsluttes stremforsyningen

af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader fordrsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer.

FARE:
Stremforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.
En beskadiget strgmledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk stgd, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal vaere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

»  Stromtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Abn den
forreste I&ge for at se typeskiltet.

e Produktets strgmkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stremkabel

1. Hvis det ikke er muligt at aforyde alle polerne i
forsyningsstrammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
|EE direktiverne. Undladelse af at falge denne

instruktion kan fordrsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.
Der anbefales ekstra beskyttelse ved en
reststremsafbryder.
Hvis der fglger et kabel med produktet:

RAKKEKLEMME

@ BLA
BRUN L J )
L FORSYNINGSLE
DNING
GRON /GUL

2. Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedentfor:

Brunt/sort kabel = L (fase)

Blat/gré kabel = N (neutr:alt)

Grgn/gul ledning = (F) = (Jord)
Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.
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For produkter med ventilator

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator keler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at kgre 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

14/DA

Slutkontrol

1.

Set stramkablet i stikket og tilslut produktets
sikring.

2. Kontroller funktionerne.
Transport

Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder riste pé plads.
Tape ovndgren til sidevaegge.

Brug ikke daren eller handtaget til at lgfte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé produktet og
Stil det i opret position.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.




I Forberedelser

Gode rad om energibesparelser

Brugsanvisningen hjlper dig med at bruge produktet

pa en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kgkkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverfarslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pakreevet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undg4 at dbne deren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pé en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i laengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er feerdig. Abn ikke

ovnderen.
e  Opto frosne retter inden tilberedelsen.
Forste anvendelse

Oprindelig tidsindstilling

Inden du kan bruge ovnen, skal tiden stilles.
Hvis timeren ikke er indstillet, vil ovnen ikke
irke.

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pé uret blinke.

Tryk pa tasterne '=' eller '+' (5/6) for at stille tiden,
efter ovnen er aktiveret forste gang.

110 9 8
|
|

Programtast

Koge-/stegetid

Slut pa koge-/stegetid
Alarmsymbol.

Minustast

Plustast

Indstilling af skeermens lysstyrke
Alarmvolumen

Aktuel tid

© 00 N O Ol W N —

10 Tastelds
11 Justeringstast
Efter at have indstillet tiden kan du starte og slutte
madlavningen ved at veelge den gnskede position med
temperaturknappen og funktionsknappen.
Hvis den aktuelle tid ikke stilles, vil
idsindstilling begynde at forgges/flytte sig op
ra 12:00. Ur symbolet ‘9" bliver vist for at

angive, at den aktuelle tid ikke er stillet. Dette
symbol vil forsvinde, nér tiden er sat.

Aktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af
stramsvigt. Den skal genindstilles.

Sledes e&ndres klokkeslattet, som du tidligere har

stillet:

1. Tryk pa knappen (11) for at aktivere symbol for
aktuel tid 9",

2. Tryk p& knapperne '-" eller '+' (5/6) for at stille
den aktuelle tid.

[ndring af skarmens lys

1. Tryk pa tasten (11) for at aktivere skaermens
symbol for lysstyrke ‘7" for justering af skeermens
lys .

2. Tryk pé knapperne '-" eller '+' (5/6) for at
indstille den @nskede lysstyrke.

» Det valgte lysniveau vil blive vist som d-071, d-

02 eller d-03 pa displayet.

Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive @delagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og ter med en klud.

Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk sé for det. P&

den méde vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.
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ADVARSEL
Varme overflader kan forérsage forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovnderen.

3. Velg indstillingen "Statisk"

4, Velg den hejeste grilltemperatur. Se Brug af den
elektriske ovn, side 17.

5. Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.

6. Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,

side 17
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Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 22.

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 22

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Sgrg for, at rummet er velventilleret for at
fierne rggen og lugten. Undga at indénde
denne rgg og lugt.




B} Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
'Apparatet kan vaere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pé, at der ved abning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at andre
hyldepositionen, ndr ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huis hel kylling, kalkun og store kedstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og

sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det

feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter laengere tid
at stege kad med ben i forhold til at stege den
samme storrelse ked uden ben.

e Hver centimeter af kodets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e |ad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Iaber ikke ud, nar kedet skaeres.

e Fisk bar placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive trre. Flade stykker,

kedspyd og palser er specielt velegnede til grill samt

grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater

0g lgg.
o Fordel stykkerne, der skal grilles, pa trédgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sidan, at det

daekkede omrade ikke overskrider stgrrelsen af
grillvarmeren.

e Lad tradgrillen eller bagepladen med grill glide
ind i det gnskede niveau i ovnen. Hvis du griller
pa tradgrillen, sa sat bagepladen pd nederste
hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem renggring.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad il
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Brug af den elektriske ovn

Inden du kan bruge ovnen, skal tiden stilles.
Hvis timeren ikke er indstillet, vil ovnen ikke
irke.

Valg temperatur og betjeningsmade

—_

Funktionsdrejeknap
2 Termostatdrejeknap

Indstil Temperaturknappen pé den gnskede

temperatur.

2. Indstil funktionsknappen til den gnskede
funktionsmade.

» Qvnen varmer op til den justerede temperatur og

holder den. Under opvarmning forbliver

temperaturlampen taendt.

Sluk for den elektriske ovn

Drejt funktions- og temperaturknappen over p slukket

(averste) position.

Hyldepositioner (for modeller med tradgrill)

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pa
tradhylden. Tradgrill skal isettes mellem tradhylderne
som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad
tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og saenk den
ned vha. I&gen for at opna et godt grillresultat.

—_
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Betjeningsmodus

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan

afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Over- og undervarme

Undervarme

Over- og undervarme kerer. Maden
varmes pa samme tid fra oven og fra
neden. For eksempel egner det sig til
kager, merdej, eller kager og
gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Kun undervarme kerer. Er egnet til
pizza og il efterfglgende bruning af
med fra bunden.

Ventilator-understattet over-/undervarme

2

Fuld grill
VA
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Over- og undervarme plus ventilator (i
bagvaeggen) er tendt. Varm luft
fordeles jeevnt og hurtigt over alt i
ovne vha. ventilatoren. Madlavning
med kun en plade.

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette
er velegnet til at grille en stor
mangde kgd.

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Sat temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.

Grill+ventilator
W

&

Grilleffekten er ikke sé staerk som ved

fuld grill

e Put sma eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Satden gnskede temperatur.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.

Booster

v

Denne funktion bruges til at opvarme
ovnen hurtigt, den er ikke egnet til
madlavning.

e Velg den gnskede temperatur
efter at have valgt denne
funktion. Temperaturlyset
tender og ovnen varmes.

e |yset slukker, nar
varmeprocessen er afsluttet.
Veelg nu den gnskede funktion
il at lave din mad.

Anvendelse af ovnens ur

10 9

Bl

o

Programtast
Koge-/stegetid

Slut pa koge-/stegetid
Alarmsymbol.
Minustast

Plustast

Indstilling af skeermens lysstyrke
Alarmvolumen

Aktuel tid

Tastelds
Justeringstast
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Den maksimale tid, der kan indstilles til
lutningen af madlavningen, er 5 timer og 59
minutter.

Programmet bliver annulleret i tilfeelde af
stremudfald. Du skal genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pé displayet blinke. Du
kal vente et gjeblik pa, at indstillingerne
treeder i kraft.

ISR

Hvis der ikke foretages kogeindstillinger, kan
man ikke indstille tid og dato.

@]

ilberedningstiden vil blive vist, nér stegningen
tarter.

S|

Tilberedning ved at angive tilberedningstid:

Du kan indstille ovnen, s den stopper ved slutningen

af den angivne tid, ved at indstille tilberedningstiden

pa uret.

1. For atindstille madlavningstiden skal
programknappen (1) trykkes ind og symbolet for
Madlavningstiden (2) aktiveres.

2. Trykpd'='/'+" (5/6) knapper for at indstille
tilberedningstiden.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil kogesymbolet

lyse konstant.

Hvis du vil indstille slutningen pa

tilberedningstiden til et senere tidspunk:

Nar tilberedningstiden er sat pé uret, kan du indstille

slut pé tilberedningstiden til et senere tidspunkt.

1. For at indstille madlavningstiden skal
programknappen (1) trykkes ind og symbolet for
Madlavningstiden {22 akfiveres.

2. Indstil madlavningstiden med knapperne Minus (5)
og Plus (6).

» Symbolet for madlavningstid forbliver teendt (vises

kontinuerligt), efter madlavningstiden er sat.

3. Foratindstille Slut pA Madlavningstid, skal
Programtat (1) trykkes ned og Symbolet for
madlavningstid (3) aktiveres.

4. Tryk pd - (5) og + (6) knapper for at indstille slut
p& madlavningstiden.

» Nér slut pé tilberedningstiden er indstillet, vil

symbolet for slut pa tilberedning og tilberedning lyse

konstant. Symbolet (3) for slut p tilberedningstiden vil

forsvinde, sa snart tilberedningen er startet.

5. Setretten ind i ovnen.

6. Velg funktionsméde og temperatur.

» Ovntimeren udregner automatisk starttiden for

tilberedningen ved at anvende sluttiden og

tilberedningstiden, du har sat. Valg funktionsméade
aktiveres, ndr starttiden for tilberedningen oprinder, og
ovnen varmes op til den indstillede temperatur. Den
bevarer denne temperatur, indtil tilberedningstiden er
ovre.

7. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil

"End" (Slut) fremkomme pa displayet og
alarmen vil lyde.

8. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmsignalet skal du blot trykke pa en
hvilkensomhelst tast. Alarmen bliver gjort lydlas
0g den aktuelle tid bliver vist.

Hvis du ggr alarmen lydlgs ved tryk pa en
ast, vil ovnen genstarte funktionen.

Hvis du trykker pé en hvilken som helst
tast ved slutningen af alarmperioden, vil
ovnen genstarte funktionen.

9. Sluk for ovnen med temperaturknappen og/eller
funktionsknappen.

Anvendelse af tastelas

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at ovnen bruges ved at aktivere

Tastelasfunktionen.

1 Programtast

2 Koge-/stegetid

3 Slut p& koge-/stegetid

4 Alarmsymbol.

5 Minustast

6 Plustast

7 Indstilling af skaermens lysstyrke

8 Alarmvolumen

9 Aktuel tid

10 Tastelas

11 Justeringstast

1. Tryk pa (11) tasten for at aktivere tasteldsymbolet
(10).

» "OFF" vil fremkomme pé displayet.
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2. Tryk pd '+ tasten (6) for at aktivere tastelasen.

» Nar tastelasen er aktiveret, kommer "ON" frem pa

displayet og Tastelds symbolet (10) forbliver taendt.
Nar tastelas funktionen er aktiveret, kan

knapperne pa betjeningspanelet, undtagen
(11) tasten, ikke bruges.

Deaktivering af tastelas

1. Tryk pa Justeringstasten (11) for at aktivere
tastelasymbolet (10).

» "0n" vil fremkomme pa displayet.

2. Tryk pd '-' tasten (5) for at deaktivere tasteldsen.

» "OFF" vil blive vist, nér tasteldsen er deaktiveret.

Anvendelse af uret som alarm

Du kan bruge produktets ur til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens
funktioner. Det bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Urets alarm vil give et
signal, nar den stillede tid er gaet.

1 10 9 8 7 6
|
|

Programtast
Koge-/stegetid

Slut pa koge-/stegetid
Alarmsymbol.

Minustast

Plustast

Indstilling af skeermens lysstyrke
Alarmvolumen

Aktuel tid

10 Tastelas

11 Justeringstast
Indstilling af alarmklokken

1. Tryk pa Programknappen (1) for at aktivere
symbolet for alarmtid (4).

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

O N OO~ wWw NN =

(e}
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2. Indstil alarmtiden med knapperne '=' / '+ (5/6).
» Alarmsymbolet vil forblive teendt, og alarmtiden vil
fremkomme pé displayet, nér alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmtiden, vil symbolet for
Alarmtid (4) begynde at blinke, og alarmsignalet
kan heres.

Sluk for alarmen

1. For at stoppe alarmen skal du blot trykke p& en
hvilkensomhelst tast.

» Alarmen bliver gjort lydlgs og den aktuelle tid bliver

vist.

Hvis du vil annullere alarmen:

1. For at nulstille alarmtiden, tryk p& Programtasten
(1) for at aktivere alarmtidssymbolet (4).

2. Tryk og hold '-" (5) knappen nede, indtil "00:00"
ViSes.

larmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden settes sidelgbende, vil den
korteste tid blive vist.

/Endring af alarmtone

1. Tryk pa Indstillingsknappen (11) for at aktivere
symbolet for Alarmtone (8).

2. Indstil den gnskede tone med knapperne '='/ '+
(5/6).

» Den valgte alarmtone vil fremkomme som "b-01",

"b-02" eller "b-03" pé displayet.



Tabel over koge-/stegetider

Tilberedningsniveau _ Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
nummer _ ca. i min.

 aeriom Rt L 8 e

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne
kan variere afhangig af madens temperatur,
kkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

Kalkun (5,5 kg)

Bagning og stegning

o 1. rist i ovnen er den nederste rist.

150... 210

25 min. 250/max,

(") Hvis madlavningen kraever en forvarmet ovn, sa forvarmes der i starten af madlavningen, indil
termostatlampen slukker.

Tips til at bage kager

Hvis kagen er for tgr, forag temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller
saenk temperaturen med 10°C.

Hvis kagen er for merk ovenpé, placer den pé en
lavere hylde, senk temperaturen og forgg
bagetiden.

Hvis den er bagt godt indvendigt med klistret
uden, brug mindre vaeske, senk temperaturen
og forgg bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

Hvis butterdejen er for tgr, forag temperaturen ca.

10°C og nedsat bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af melk, olie, &g og youghurt.

Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, s serg for, at
maengden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor p& butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpa pa butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur, der star i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikkej
brunes nok, skal den placeres pé hylden et trin
leengere nede i ovnen naste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

Hvis grentsagsretten lgber tar for saft og bliver
for tort, skal den tilberedes i en pande med 14g i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pé rettens saft.

Hvis en grgntsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grentsagerne koges pa forhand eller tilberedes
som désemad og derefter puttes i ovnen.
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Betjening af grillen

Inden du kan bruge ovnen, skal tiden stilles.
Hvis timeren ikke er indstillet, vil ovnen ikke
virke.

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

3. Om ngdvendigt, udfer en foropvarmning i omkring
5 minutter.
» Temperaturens lys teender.

Slukke for grillen
1. Drej funktionsknappen til slukket position (verst).

Taende grillen
1. Drej funktionsknappen hen pé det gnskede
grillsymbol.

2. Velg derpé den gnskede grilltemperatur.

Tabel for madtilberedningtider for grillning

Grillning med elektrisk grill
fvad ] Indsztningsniveau Grilltid (ca.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.
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[ Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet rengeres med regelmassige
intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten far du
begynder vedligeholdelses- eller
renge@ringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du renger den.
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méade vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den méde
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende veeske bliver
tarret grundigt af efter renggring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler, der indeholder
syre eller klor, til at rengere rustfri stal overflader
og handtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal veere opmaerksom pé
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller reng@ringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
skurepulver/rensemelk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elekirisk stgd.

Rengering af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Fiern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
rengere betjeningspanelet.
Det kan @deleegge betjeningspanelet.

Rengoring af ovnen

For renggring af siden

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at treekke
det i modsat retning af sideveeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod

Rens ovnlagen

For at rengare ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at renggre
produktet og ter det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnlagen. De ville
ridse overfladen og @deleegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontigen (1).

2. Abn klemmerne pa hangselboksen (2) pd hgjre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pd figuren.

1 2 3
1 Frontlage
2 Heengsel
3 Ovn
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1 2 3

3. Flyt frontldgen til halvvejs.

4, Tag frontlagen af ved at treekke den opad for at

Igsne den af de hgjre og venstre hangsler.
Funktionerne, der er udfart under afmontering,
ber udferes i modsat reekkefglge for at
montere lagen. Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas

Ovnlagens inderste glasparti kan tages af for rengering.

Abn ovnlagen.

1 Ramme

2 Plasticdel

Traek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
installeret pd den everste del af frontlagen (1).

24/DA
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3 12

1 Det inderste glasparti
2 Yderste glasparti
3 Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren lgftes det inderste glasparti (1)
!et i retning Aog treekkes ud i retning B.

Nar det inderste glasparti (1) monteres, sa var sikker
pé at den trykte side af panelet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pa det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du herer et
"KIiK".



Udskiftning af ovnpaere

FARE:

Fer du skal udskifte ovnpeeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kalet ned for at undga
risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

Lampen bestér af en speciel paere, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 9 for detaljer. Paeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

.ampens position kan variere fra den viste.

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
5 )

3. Fjern ovnpzeren ved at dreje den mod uret og skift
den ud.
4. Sat glasdaekslet tilbage pa plads.
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Fejlafhjzlpning

Ovnen udlede damp, nar den er i brug.
e Deter normalt, at der kommer damp ud under betiening. >>> Dette er ikke en fgjl.
Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.
e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fej.
Produktet virker ikke.
e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.
e Greb/ knapper/taster pé betjeningspanelet virker ikke. >>> Tastelds kan vare aktiveret Deaktiver
den. (Se. Anvendelse af tastelds, side 19)
Ovnlyset virker ikke.
e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
Ovnen varmer ikke.
e Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og temperatur med
Knappen/tasten Funktion og/eller Temperatur,
e | modeller, der udstyret med en timer, er timeren ikke indstillet. >>> Indstil tiden.
(I produkter med mikroovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
{l modeller med timer) Urets display blinker eller ursymbolet er aktiveret.
e Der er opstaet et forudgaende stremudfald. >>> Indstil tiden / Sluk for produktet og teend det igen.
Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjelpe problemet, selv om du har

udfgrt instruktionerne i dette afsnit. Forsgg
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

,’ Advarsel om elekirisk stgt.

AN
it Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inngholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pd grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet méa veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis strgmtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.



Apparatet md installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjere dette, sl av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bgr tas for & unnga a
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.
Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produkiet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
boksen/glasset kan fore til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte p& bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjere
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
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kan resultere i at glasset gar i
stykker.

« Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

« Plassere stekeristen og brettet
riktig pé tradstativene
Det er viktig 4 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se fplgende figur)

« |kke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

« Ovnens héndtak er ingen
handkletarker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa &pen dor.

« Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.
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Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elektrisk stgt.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pd
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & terke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformél.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.



Sikkerhet for barn

- Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

» Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p4 avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

o Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

« |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
ana dem.

« Mens dgren er &pen, mé du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du mé ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pd slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Hylleposisjoner

2 Stekerist 7 Toppvarmeelement

3 Stekebrett 8 Lampe

4 Handtak 9 Viftemotor (bak stélplaten)
5 Dar

AEAH

1 2 3 4
Funksjonsvelger
Digital timer
Termostathryter
Termostatlampe

N ow o =
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: 3. Dypt brett
Innholdet i pakken Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av og til & samle opp fett under grilling.
produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

Brukerhandbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

—_

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekven 220-240 V ~ 50 H
Sikring

Kabellengde
Eksterne mél (hoyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Hovedovn Multifunksjonsovn

Grillstrgmforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 10.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemilig ifelge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjgring av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

l 2 FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse

med de lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjare potensielle farer
for din sikkerhet.
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Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjpkkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

mé overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene

o0g mgblene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler

som brukes mé veere varmebestandige

(minimum 100 °C).

Kiokkenskapene ma veere stilt jevnt og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen, ma det vaere

installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal vaere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstréles fra enheten

il fare til gkt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk deren og/eller handtaket til & lofte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av
en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i
tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen

av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.
Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstér fra prosedyrer som utfgres}
av uautoriserte personer.

FARE:
Strgmledningen mé ikke klemmes, bayes eller
fastklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.
En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

Fgr arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra strgmnettet.
Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstrammen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pa denne frakoblingsenheten ma vaere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i

driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.
Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststram
anbefales.
Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

BRUN

GRONN/GUL WS—TR(GMLEDNING

o

For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

Brun/svart leder = L (fase)

Bl&/gra leder = N (n@ytr?l)

Grenn/gul leder = (E) = (jord)
Installere produktet
1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen ikke
blir pdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
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For produkter med kjglevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler b&de innebygd kabinett og
utstyrets front.
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Kigleviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll
1. Setti stromstapselet og sld pa produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e (Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt pa kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong p&
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

e lkke bruk daren eller handtaket til & Igfte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.




I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e  Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e Ikke &pne daren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov & tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pé stekeristen.

e |ag merenn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved a sl& av ovnen i noen

minutter far sluttkoketiden. Ikke pne ovnsdgren.

e Tin opp de frosne méltidene far de tilberedes.

Forste gangs bruk
Opprinnelig tidsinnstilling

For du kan bruke ovnen, mé tiden veere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke ovnen
fungere.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pé klokken blinke.

Trykk pd '=" eller '+' (5/6) for & stille inn tiden etter at
ovnen energifgres for ferste gang.

11 10 9 8 7 6
| |

8 Alarmvolum

9 Aktuell tid

10 Tastelds

11 Justeringstast

Etter innstilling av tiden kan du starte og avslutte

kokingen ved & velge @nsket posisjon med

temperaturknappen og funksjonsknappen.
Hvis den aktuelle tiden ikke stilles inn, vil
idsinnstillingen begynne a gke/ga opp fra
12:00. Kiokkesymbolet ‘9" vil vises for &
indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt stilt

inn. Dette symbolet vil forsvinne nér tiden er
innstilt.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strgmbrudd. Klokken ma stilles pa nytt.

For & endre tidspunktet du har stilt inn tidligere:

1. Trykk pé tasten (11) for & aktiver det aktuelle
tidssymbolet ‘9",

2. Trykk pd '-" eller '+' (5/6) for 4 stille inn aktuell
tid.

Endre skjermlysstyrke

1. Trykk pa tasten (11) for & aktivere symbolet for
skjermens lysstyrke ‘7 for justering av skjermens
lysstyrke.

2. Trykk pd '-' eller '+' (5/6) for & stille inn @nsket
lysstyrke.

» Valgt lysstyrkeniva vil vises som d-01 , d-02

eller d-03 pa displayet.
Farste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av rengjaringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

—
N —3
GO —
N

(8]

Programtast

Koketid

Slutt pa koketid

Alarmsymbol

Minustast

Plusstast

Innstilling av skjermens lysstyrke

~N o O~ W NN =

1. Fjern alle pakningsmaterialer.
2. Tark av overflatene pd produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.
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Farste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sld det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiernes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Grillovn

1.
2.
3.

4.
5

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdaren.

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 22.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av grillen, se Slik bruker du grillen, side 22

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rgyken og
lukten. Unnga direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.

Electric oven

1.

2.
3.
4

5.
6.

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsderen.

Velg posisjonen "Statisk".,

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 17.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 17
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Hvis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjgtt med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjpttykkelse krever omtrent 4 il
5 minutter steketid.

e |akjgttet std i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at

plassen som dekkes ikke overskrider stgrrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfar noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

A

Slik bruker du den elektriske ovnen

Far du kan bruke ovnen, ma tiden vere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke ovnen
ungere.

Velg temperatur og driftsmodus

Funksjonsvelger

Termostatbryter
Still temperaturknotten til gnsket temperatur.
Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.
» Qvnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.
Sla av den elektriske ovnen
S14 av funksjonsknotten og still temperaturknotten til
av-posisjon (oppe).
Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)
Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.
Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.

N = o=

17/NO



Grill+vifte

W

&

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé produktet ditt.

Over- og undervarme

e Over- og undervarme er pd. Maten
varmes opp fra topp og bunn
samtidig. For eksempel egner den
seq for kaker, bakevarer eller kaker
0g ilfaste fat i bakeformer. Bruk kun
ett brett nér du tilbereder maten.

Undervarme

seg til pizza og etterfglgende bruning
av mat fra bunnen.

Viftestpttet under-/overvarme
— Overvarme, undervarme pluss vifte (i

& bakveggen) er pa. Varmluft fordeles

Bruk kun ett brett nar du tilbereder
maten.

Full grill

VAN Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne

egner seg il grilling av sterre

mengder med Kkjgtt.

e |eqg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

18/NO

Booster

Z

Kun undervarmen er i drift. Den egner

Effekten pé grillen er ikke s& hay som

pa full grill
Legg sma eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Stillinn gnsket temperatur.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Denne funksjonen brukes til 4 varme
opp ovnen hurtig; den egner seg ikke
til tilberedning av mat.

e \elg den gnskede temperaturen
gtter & ha valgt denne
funksjonen. Temperaturlyset
slds pd og ovnen varmes opp.

e |yset slukkes etter at
oppvarmingsprosessen fullfgres.
Velg s& den gnskede funksjonen
for & steke maten.

Bruke ovnsklokken

10

jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
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Programtast

Koketid

Slutt pé koketid

Alarmsymbol

Minustast

Plusstast

Innstilling av skjermens lysstyrke
Alarmvolum

Aktuell tid

Tastelas
Justeringstast




Maksimal tid som kan stilles for slutt pa
kokeprosess er 5 timer og 59 minutter.
Programmet kanselleres ved strgmbrudd. Du
ma reprogrammere ovnen.

1o

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pé displayet blinke. Du mé vente i kort tid for
t innstillingene skal tre i kraft.

E

Hvis halvautomatisk eller helautomatisk
driftsmodus er innstilt, kan ikke klokkeslettet
justeres.

E

Koketiden vil vises nér kokingen begynner.

©]

Sla pa halvautomatisk drift

| denne driftsmodusen kan du justere tidsperioden nér

ovnen vil veere i drift (koketid).

1. For & justere steketiden, trykk pa programtasten
(1) og aktiver steketidssymbolet (2).

2. Trykk pa - (5) og + (6) for & stille inn steketiden.

» Koketidsymbolet forblir tent (vises kontinuerlig) etter

a ha stilt steketiden.

3. Sett maten inn i ovnen.

4. Velg driftsmodus og temperatur.

» Qvnen vil varmes opp til forhdndsinnstilt temperatur

og vil holde denne temperaturen inntil slutten p&

koketiden som har blitt valgt.

5. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket

"Slutt" vises pé displayet, og alarmen vil hgres.
6. Alarmsignalet vil heres i 2 minutter. Du kan trykke

hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.
Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Hvis du kobler ut lyden pa alarmen ved &
rykke pa en hvilken som helst tast, vil
vnen starte pa nytt igjen.
Hvis du trykker pa en hvilken som helst
tast pé slutten av alarmperioden, vil ovnen
starte pa nytt igjen.
7. Sla av ovnen med temperaturknotten og
funksjonsknotten.

Aktivere halvautomatisk driftsmodus

| denne driftsmodusen kan du justere hvor lenge ovnen

skal vaere pa automatisk (koketid) og nar den vil slds

av automatisk (kokeslutt).

1. For & justere steketiden, trykk pa programtasten
(1) og aktiver steketidssymbolet {22.

2. Juster steketiden med tastene minus (5) og pluss
).

» Koketidsymbolet forblir tent (vises kontinuerlig) etter

a ha stilt steketiden.

3. Forastille inn slutt pé steketid, trykk pa
programtasten (1) og aktiver koketidssymbolet (3).

4. Trykk pa - (5) og + (6) for & stille inn slutten pa
steketiden.

» Nar stekesluttiden er stilt inn, vil stekesluttsymbolet

0g stekesymbolet holdes tent (vises kontinuerlig).

Symbolet for slutt pd steketid (3) vil forsvinne sa snart

stekingen starter.

5. Sett maten inn i ovnen.

6. Velg driftsmodus og temperatur.

» Qvnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for

koking ved bruk av sluttiden for steking og

stekeperioden som du har stilt inn. Valgt driftsmodus

aktiveres nr oppstartstiden for koking har kommet, og

ovnen varmes opp til innstilt temperatur. Den

opprettholder denne temperaturen inntil sluttiden for

stekingen.

7. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket

"Slutt" vises pé displayet, og alarmen vil hares.
8. Alarmsignalet vil hgres i 2 minutter. Du kan trykke

hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Hvis du kobler ut lyden pa alarmen ved &
rykke pa en hvilken som helst tast, vil
ovnen starte pa nytt igjen.

Hvis du trykker pa en hvilken som helst
tast pa slutten av alarmperioden, vil ovnen
starte pé nytt igjen.

9. Sla av ovnen med temperaturknotten og
funksjonsknotten.
Bruk av tastelasen

Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & brukes ved & aktivere
tastelasfunksjonen.
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Programtast
Koketid

Slutt pé koketid
Alarmsymbol
Minustast
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6 Plusstast
7 Innstilling av skjermens lysstyrke
8 Alarmvolum
9 Aktuell tid
10 Tastelas
11 Justeringstast
1. Trykk pa tasten (11) for & aktivere
tastelassymbolet (10).
» "AV" vil vises pa displayet.
2. Trykk pd '+' tasten (6) for & aktivere tasteldsen.
» Nar tasteldsen har blitt aktivert, vises "Pg" pa
displayet, og tastidssymbolet (10) forblir tent.
Nar tastelasfunksjonen er aktivert, kan ikke

kontrollpanelknappene, unntatt tast (11)
brukes.

Deaktivere tastelasen

1. Trykk pa justeringstasten (11) for & aktivere
tastelassymbolet (10).

» "P&" vil vises pé displayet.

2. Trykk pd '-' tasten (5) for & deaktivere tasteldsen.

» "AV" vil vises etter at tastelasen er deaktivert.

Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pé produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa
et bestemt tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal
nar den tiden du stiller inn er utigpt.

1 109 8 7 6
|
|

Programtast

Koketid

Slutt pa koketid

Alarmsymbol

Minustast

Plusstast

Innstilling av skjermens lysstyrke
Alarmvolum
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9 Aktuell tid

10 Tastelas

11 Justeringstast
Stille inn alarmklokken

1. Trykk pa programtasten (1) for & aktivere
alarmtidsymbolet (4).

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Juster alarmtiden med tastene minus (5) og pluss
(6).

» Alarmsymbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises

pé displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. P& slutten av alarmtiden, vil alarmtidssymbolet (4)
begynne 4 blinke, og et alarmsignal hgres.

Sla av alarmen

1. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.

» Alarmen vil slés av, og den aktuelle tiden vil vises.

Hvis du @nsker & avbryte alarmen:

1. For 4 tilbakestille alarmtiden, trykk pa
programtasten (1) for & aktivere alarmtidssymbolet
(4.

2. Tyrkk og hold p4 minustasten (5) inntil "00:00"
vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre alarmtone

1. Trykk pé innstillingstasten (11) for & aktivere
alarmtonesymbolet (8).

2. Juster gnsket tone med tastene minus (5) og
pluss (6).

» Valgt alarmtone vil vises som "D-01", "b-02"
eller "D-03" pa displayet.



imingen i denne oversikten er beregnet som

Tidstabell for matlaging Baking og steking
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter

o 1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.
dine preferanser for koking.

min.

 Mmetom o RteME L L 8 s e

 hennae o EEeNe ] [ E g )

b e L e e g 15..20

deretter 1 éO

Kalkun (5,5 kg) 25 min. 250/maks., 150 ... 210

(**) Ved tilberedning som krever forhdndsoppvarming, skal forhdndsoppvarmingen skje ved begynnelsen av
matlagingen til termostatlampen slukker.

Baketips for kake Stek baksten i overensstemmelse med modus
e Huvis kaken er for terr, gk temperaturen med 10 og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
0g reduser steketiden. den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,

e Hvis kaken er vét, bruk mindre vaeske eller senk plasser den p en lavere hylle neste gang.

temperaturen med 10 °C.

e Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser den pé
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

e Hvis den er godt stekt pa innsiden, men Klisset
pa utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

e Huvis bakevarene er for torre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom s& tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Huvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Tips for koking av gronnsaker

e Hvis grannsaksretten mister all vaske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pa forhdnd, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.
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Slik bruker du grillen

For du kan bruke ovnen, ma tiden vaere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke ovnen
fungere.

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

3. Ved behov utfgr en forhndsoppvarming i omtrent
5 minutter.

» Temperaturlys slés pa.

Sla av grillen

1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Sla pa grillen
1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.
2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Oppskéret kylling 25..35 min.

22/NO



[ Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra strgmforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned fer rengjaring.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs bruk.

P4 denne méten er det lettere & fierne kokerester,

og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa & terke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjgre apparatet, da dette kan fare til
elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat Klut, og

Rengjare ovnen

Rengjgare sideveggen
1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retnmg av S|deveggen

Rengjar ovnsdgren

For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjgre produktet og terke det med en tarr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjgringsmidler eller skraper for & rengjgre
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsderen

1. Apne front dgren (1).

2. Bpne Klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
venstre side av frontdgren ved 8 trykke dem ned
slik som vist pa figuren.

tork s de blir terre. 1 2 3
Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjere kontrollpanelet. 1 Frontdar
Kontrollpanelet kan skades! 2 Hengsel
3 Ovn
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1 2 3

3. Flytt frontdgren til hal\;veis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefglge for & installere daren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

Det indre glasspanelet p& ovnsdaren kan fiemnes for
rengjering.

0

| \lwl

3 12

1 Indre glasspanel
2 Ytre glasspanel
3 Plastglasspanelapning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, laft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i

retning av B.
* B

1 Ramme

2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&
gvre del av frontdgren.
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Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pé& panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastdpningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et "klikk".



Utskifting av ovnspaeren

FARE:

Fgr du skifter ut ovnspaeren, pass pé at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkijglt
for & unnga risikoen for elektrisk stgt.

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 9 for detaljer.

Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

mPosisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fieme det.

3. Fjern ovnslampen ved & dreie den mot klokken, og
skift den ut med en ny.
4. Sett pa plass glassdekselet.
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Feilsgking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.
e Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.
e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.
Produktet virker ikke.
o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
¢ Knappene/knottene/tastene pé kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen kan veere aktivert.
Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 19)
Dvnslyset virker ikke,
e Ovnslampen er defekt. >>> SKift ut ovnspeeren.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Ovnen varmes ikke opp.
e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
e Pamodeller som er utstyrt med en timer, er ikke timeren justert. >>> Juster tiden.
(Pa produkter med mikrobglgeovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
(P2 modeller med timer) Klokkevisningen blinker eller klokkesymholet er pa.
e Ettidiigere strombrudd har forekommet. >>> Juster tiden/sld av og deretter pa produktet.
Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
Kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har giennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pé & reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin timéa kéyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kéyttod ja
sdilytd se myohempé kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kéyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kéyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssa kdyttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térkead tietoa tai hyodyllisia
kéyttovinjeitd.

Varoitus sihkoiskun vaarasta.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
! vaarallisista tilanteista.

4

Varoitus tulipalon vaarasta.

ii Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Térkeité turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltad turvaohjeita, joiden  Sahkaturvallisuus

avulla suojelet henkilovammojen ja .
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus .

« Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilot
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

« Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu .
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistadn vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.

« dla kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

« (Ohjaa, ettd tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

A/Fl

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maadritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois



verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan Kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopadsyiset osat
kuumenevat hyvin Kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava

erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al4 koskaan kaytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampoatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Ala aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silld sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rdjahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mmon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al3 kéyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
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valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

. A3 kdyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

« Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin
On tarkead asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu‘uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuv

a).

Ala kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

« Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeitd, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

« Kaytd aina kuumuudenkestavia

uunikintaita, kun asetat annoksia

kuumaan uuniin tai otat niita
sielta pois.
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Varmista, ettd laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetadn
sahkoiskun mahdollisuus.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al4 kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperdista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestettd tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai l[ampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistadn vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.



Lasten turvallisuus

« Kaytettavissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.

« Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

« Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

« dld sdilyta mitadn esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

o Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitdan painavia
esineitd alakd anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan direktii-
vin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
hévittdminen:

Témé tuote noudattaa Euroopan unionin sahko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAss4 tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierrdtyssymboli.

Téama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kdyttdd uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ala havitd ttd tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttoian
paatyttyd. Vie se séhko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
[ahimmén kierrétyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla direktiivissa
méadritettyjd haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilytd pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
|lajittele ne kierrdtysjateohjeiden mukaisesti. Ald
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Tasojen asennot

2 Ritilateline 7 Ylempi kuumennuselementti

3 Uunipelti 8 Valo

4 Kahva 9 Puhaltimen moottori (teraslevyn takana)
5 Luukku

1 2 3 4
Toimintovalitsin

Digitaalinen ajastin
Termostaattivalitsin
Termostaattivalo

N ow o =
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tassa
kéyttboppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei ehka
ole toimitettu tuotteen mukana.

Kéyttdopas
2. Uunipelti

—_

Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille paisteille.

Tekniset tiedot

Syvd uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille

ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa.

Ritil&teline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

Jannite/taajuus 220-240 V ~ 50 Hz

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) 595 mm/594 mm/567 mm

mukaisesti. Kyseiset arvot on maéritetty vakiokuormalla ala-yl4-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella

kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).

Energiatehokkuusluokka médritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- YIa- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 10.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltdvaa
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen
johdosta.

aman kayttdoppaan numerotiedot ovat
iitteellisia eivatka ne ehka vastaa taysin
uotettasi.

uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen

kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu

laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ympdristdolosuhteiden mukaan.
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k) Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien sddddsten mukaisesti. Muuten takuu mitatoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.
Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestdminen on asiakkaan
vastuulla.

l ﬁ VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai

sahkémadraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmamaéaraisesti ennen asennusta

onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.
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Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keitti¢tiloihin. Lieden ja keittion
seinien ja kalusteiden véliin on jatettdva turvavali.
Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kéytettavien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestavia
(vahintdan 100 °C).

e Keittidn kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e Vihintddn kahta ihmist tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Ala asenna liettd jadkaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lamposateily johtaa
jadhdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kayta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Jos laitteessa on kadensijat, tyénna ne takaisin
sivuseiniin laitteen siirtdmisen jalkeen.
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Asennus ja liitanta
e  |aitteen saa asentaa ja liittd4 ainoastaan
lakisdateisten asennussdanttjen mukaisesti.
Sahkoliitanta
Liit4 laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on
madritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedot] -
taulukossa. Jét4 maadoitusasennus patevan
séhkoteknikon tehtdvaksi kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme &i ota
vastuuta mistdén vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kéytostd ilman paikallisten sdddosten mukaista
maadoitusasennusta.

VAARA:
Laitteen saa liittda verkkovirtaan vain
valtuutettu ja péteva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:
Sahkajohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
tai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkajohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkoasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sihkaliitantdjen on noudatettava paikallisia
S&adoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyj tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitaén séhkdasennustyéts,
irrota laite verkkovirrasta.

Séhkdiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtaldhteestd, erotusyksikko on liitettdva
vahintdn 3 mm:n kontaktietdisyydell (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahelld liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sdaddsten mukaisesti. Tamén
ohjeen laiminlydnti voi johtaa kéyttongelmiin ja
mitatoida laitteen takuun.

LisAsuojausta jaanndsvirtapiirikatkaisimella
suositellaan.
Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

LHTANTALOHKO

SININEN
L
BRORUSKEAWN { J )
[ Z
| »
VIHREA/KELTAINEN | SAHKOJOHTO

77—

2. Liita yksivaiheliitinn&dssd johtimet, kuten alla on
yksiloity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (r|1eutraa|i)

o Vihred/keltainen johto = (F) "= (Maa)

Laitteen asennus

1. Liu‘uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnit4 se
varmistaen, etté virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.
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Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sisadnrakennettu jaahdytystuuletin jadhdyttad seké
kaapin ett4 laitteen etuosan.
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Jaahdytin pysyy kaynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Lopullinen tarkistus
1. Liita virtakaapeli ja kytke laitteen sulake paélle.
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

e Shilytd tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e Estddksesi uunin sisalld olevien ritildn ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisalle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseindmiin.

o A4 kiytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ala aseta mit4an esineité laitteen paalle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden

aralta.




[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kéyttaa laitetta

taloudellisesti ja sddstad energiaa:

e Kayta tummia varillisid tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi uunin
[Ammon siirtymistd.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitystd, jos sitd
suositellaan kdyttboppaassa tai ruokaohjeessa.

e A4 avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentaa yhta aikaa
kahta astiaa grilliritildlla.

e Kypsennd useampi annos perakkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s44stad energiaa kytkemalld uunin pois
padltd muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. A4 avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Alustava ajan asetus

ika on asetettava, ennen kuin uunia voi
kayttad. Jos aikaa ei aseteta, uuni ei toimi.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

Paina néppéintd '-' tai '+' (5/6) asettaaksesi ajan,

kun uuni on kytketty padlle ensimmdistd kertaa.
11 10 9 8 7

8 Halytyksen aanenvoimakkuus

9 Nykyinen aika

10 Néppéainlukko

11 S&aténappain

Kun aika on asetettu, voit aloittaa ja lopettaa

ruoanlaiton valitsemalla halutun asennon lampdtila- ja

toimintopainikkeella.
Jos nykyista aikaa ei ole asetettu, aika-asetus
kaynnistyy lisdantyen/siirtyen eteenpain alkaen
ajasta 12:00. Kellosymboli ‘9" tulee
nakyviin nayttdon ilmaisemaan, ettei nykyista
aikaa ole asetettu. Taméa symboli katoaa, kun
aika on asetettu.

Nykyiset aika-asetukset menetetaan
irtakatkoksen yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen.
Aiemmin asettamasi kellonajan muuttaminen:
1. Paina ndppéinta (11) aktivoidaksesi nykyisen ajan
symbolin ‘9",
2. Paina ndppdintd '-' tai '+
nykyisen ajan.
Nayton kirkkaussaadon vaihtaminen
1. Paina ndppdinta (11) aktivoidaksesi ndytn
kirkkaussymbolin ‘7" nayton kirkkauden
sédtdmiseksi.
2. Aseta haluttu kirkkaus painamalla ndppdintd '-'
tai '+' (5/6).
» Valittu kirkkaustaso nakyy néytolla merkintana d-

01,d-02 tid-03.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

' (5/6) asettaaksesi

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

18 kayta puhdistukseen sy6vyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan terdvid esineita.

Ohjelmandppain
Ruoanlaittoaika
Ruoanlaittoajan padttyminen
Halytyssymboli
Miinus-néppain
Plus-ndppain

Nayton kirkkausasetus

~N o O W NN =

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
2. Pyynhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.
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Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liett4 noin 30 minuuttia ja sammuta se.
Tallgin tuotteen jadmdt tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Laite voi olla kuuma ollessaan kéytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, ldmmityselementteja jne. Pidé lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

Sahkouuni

1.

2.
3.
4

5.
6.

Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sdhkduunin
kéyttaminen, sivu 17.

Kaytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sdhkduunin kéyttidminen,
sivu 17
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Grilliuuni

1.
2.
3.

4.
5

Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilét pois uunista.
Sulje uunin luukku.

Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kkéyttdminen, sivu 22.

Kéyt4 uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen, sivu 22

Savua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan
lensimmaéisen kaytén aikana. Tdmé on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.




B Uunin kéyttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, ldmmityselementteja jne. Pidé lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:

Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sielta saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e  Kiytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammonkestavid silikonivuokia.

e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.

e Aseta uunivuoka keskelle ritilad.

e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni
on kuuma.

e Pidd uunin luukku suljettuna.

Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paéllystdminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysta parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestd noin 15-30
minuuttia pidempaén verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jdlkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e  Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestdvadn vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivitka ne kuivu.
Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat
erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin
vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle
grilliritilalle tai pellin kanssa kdytettavalle
grilliritilalle niin, ettd kéytetty tila ei ylita
lammittimen kokoa.
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritiléll4, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddmaén rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetti
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Ald sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdméa on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttdminen

ika on asetettava, ennen kuin uunia voi
kayttad. Jos aikaa ei aseteta, uuni ei toimi.

Valitse lampotila ja toimintotila

1 Toimintovalitsin

2 Termostaattivalitsin

1. Aseta ldmpétilavalitsin haluttuun Idmpdtilaan.
2. Aseta toimintovalitsin haluttuun kayttotilaan.
» Uuni kuumenee siédettyyn lampdtilaan ja pysyy
siind. Ldmmityksen aikana lampétilalamppu pysyy
paalla.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke toimintovalitsin ja lampdtilavalitsin off (yI&) -
asentoon.

kuvassa.

Al anna grilliritiln olla vasten uunin takaseinaa. Siirrd
grilliritilaa telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
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Kayttotilat
Téssa esitettyjen kéyttdtilojen jarjestys voi poiketa
laitteesi jarjestelysta.

Yl3- ja alaldmpd

e YI8- ja alaldampd ovat kdytdssd. Ruoka
kypsennetian samanaikaisesti
yIhd4lt ja alhaalta. Sopii esimerkiksi
kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja
pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdell4 tasolla.

Alakuumennus

Vain alakuumennus on kaytdssa.
Sopiva pizzalle ja ruokalajin lopuksi
pohjasta ruskistamiseen.

Tuuletin tuettu yla/alalammélla

— YId- ja alaldmpd sekd tuuletin

& (takaseindssd) ovat padlld. Kuumaa
iimaa jaetaan tuulettimella nopeasti ja

tasaisesti koko uunissa. Paista vain

yhdell4 tasolla.

Téysi grilli

VAN Suuri grilli uunin katossa on kéytéssa.

Sopii suurten lihamaéarien

grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Aseta ldmpdétila maksimitasolle.

e K&anni valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.
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Grill+Fan (Grilli + tuuletin)

W

% Grillausteho ei ole yhtd voimakas kuin

Full Grill (Téysi grilli) -toiminnossa

e Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

e Aseta haluttu [ampdtila.

e K&annd valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Tehostin
oy Téta toimintoa kdytetddn uunin

kuumentamiseen nopeasti. Se ei sovi

ruoanlaittoon.

e Valitse haluttu I&mpdtila tdmén
toiminnon valinnan jélkeen.
Lampdétilan merkkivalo syttyy ja
uuni kuumenee.

e Valo sammuu, kun kuumennus
on valmis. Valitse nyt haluttu
toiminto ruoan kypsentdmiseen.

Uunin kellon kéyttdminen

11 10 9

Ohjelmanappdin
Ruoanlaittoaika
Ruoanlaittoajan paattyminen
Halytyssymboli
Miinus-nappain
Plus-ndppain

Nayton kirkkausasetus
Halytyksen aanenvoimakkuus
Nykyinen aika

Nappainlukko

Saatdnappain

— = O 0 N O O~ wWw N =
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Ruoanlaiton lopetuksen maksimiaika-asetus on|
5 tuntia 59 minuuttia.

Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen ilmetessa.
Uuni on talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit vilkkuvat
ndytdssa. Joudut odottamaan hetken, ennen
kuin asetukset tulevat voimaan.

CHS]

0s ruoanlaittoasetusta ei ole tehty, paivaa ja
ikaa ei voi asettaa.

S|

Ruoanlaittoaika tulee nayttdon heti, kun
ruoanlaitto alkaa.

©]

Ruoanlaitto maarittamélla ruoanlaittoaika:

Voit asettaa uunin niin, ettd se sammuu madritetyn

ajan kuluttua asettamalla ruoanlaittoajan kelloon.

1. Siada kypsennysaikaa painamalla Ohjelma-
ndppéinta (1) ja aktivoi kypsennysaikasymboli (2).

2. Paina'-'/'+' (5/6) -ndppéimia asettaaksesi
ruoanlaittoajan.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, ruoanlaittosymboli

palaa ndytdssa koko ajan.

Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan paattymisen

my6hemmaksi:

Kun olet asettanut ruoanlaittoajan kelloon, voit asettaa

ruoanlaittoajan padttymisen mydhemmaksi.

1. S44d4 kypsennysaikaa painamalla Ohjelma-
nédppainta (1) ja aktivoi kypsennysaikasymboli &22.

2. Siada kypsennysaikaa miinus (5) - ja plus (6) -
nappdimella.

» Kypsennysaikasymboli (4) pysyy valaistuna (ndkyy

jatkuvasti) kypsennysajan asettamisen jalkeen.

3. Aseta kypsennyksen paattymisaika painamalla
Ohjelma-ndppdinta (1) ja aktivoimalla
kypsennysaikasymbolin (3).

4. Paina ndppéint4 - (5) ja + (6) asettaaksesi
kypsennyksen paattymisajan.

» Kun kypsennyksen padttymisaika on asetettu,

kypsennyksen paattymisajan symboli ja

ruoanlaittosymboli palavat ndytdssa jatkuvasti.

Ruoanlaittoajan paattymissymboli (3) katoaa nékyvistd,

kun kypsennys alkaa.

5. Aseta kypsennettdvd annos uuniin.

6. Valitse kdyttotila ja lampdtila.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen

aloitusajan asettamasi kypsennyksen paéttymisajan ja

kypsennysjakson perusteella. Valittu toimintotila
aktivoituu, kun ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on
lammitetty asetettuun ldmpdtilaan. Uuni silyttda
taman lampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka.

7. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttoon ja kuuluu &&nimerkki.

8. Halytyssignaali kuuluu 2 minuuttia.
Hélytyssignaalin voi sammuttaa painamalla mita
tahansa painiketta. Halytys hiliennetdén ja
nykyinen aika tulee ndyttoon.

Jos mykistat halytyksen painamalla jotain
nappaint, uunin toiminta kaynnistyy
uudelleen.

Jos painat mit4 tahansa painiketta
halytysjakson péatteeksi, uuni aloittaa
toiminnan uudelleen.

9. Sammuta uuni lAmpdtilavalitsimella ja
toimintovalitsimella.

Néppéimistélukon kaytto

Néppéinlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin kdyton aktivoimalla

nappainlukkotoiminnon.

1 Ohjelmanappain

2 Ruoanlaittoaika

3 Ruoanlaittoajan paattyminen

4 Halytyssymboli

5 Miinus-nappain

6 Plus-ndppain

7 Nayton kirkkausasetus

8 Halytyksen aanenvoimakkuus

9 Nykyinen aika

10 Néppéainlukko

11 SAaténappain

1. Paina painiketta (11) aktivoidaksesi
nappainlukkosymbolin (10).

» "OFF" tulee nakyviin nayttoon.

2. Aktivoi ndppainlukko painamalla '+' painiketta (6).

» Kun ndppdinlukko on aktivoitu, "On" tulee nakyviin

nayttoon ja ndppéinlukkosymboli (10) pysyy valaistuna.
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Kun nappainlukkotoiminto on aktivoitu,
hjauspaneelin ndppaimia ei voi kayttaa
ndppaintd (11) lukuun ottamatta.

Nappainlukon pois kédytosta asettaminen

1. Paina sadténdppéinta (11) aktivoidaksesi
nappéinlukkosymbolin (10).

» On tulee ndkyviin ndyttddn.

2. Deaktivoi ndppainlukko painamalla '-' painiketta
(5).

» "OFF" tulee ndyttdon, kun nappdinlukko on otettu

pois paalta.

Kellon kayttaminen hélytyksena

Voit kdyttaa laitteen kelloa mind tahansa halytyksen tai

muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin lisaksi.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sitd

kéytetadn vain varoittamiseen. Tama on kdytannollista,

kun esimerkiksi haluat kdantda uunissa olevaa ruokaa

tiettyyn aikaan. Halytyskello antaa danimerkin, kun

asettamasi aika on kulunut.

11 10 9

8 7 6
||
—

Ohjelmandppain
Ruoanlaittoaika
Ruoanlaittoajan padttyminen
Halytyssymboli
Miinus-nappain
Plus-ndppain

Nayton kirkkausasetus
Halytyksen danenvoimakkuus
Nykyinen aika

10  Néappdinlukko

11 S&aténappain
Hélytyskellon asettaminen

1. Paina ohjelmandppéintd (1) aktivoidaksesi
halytyskellosymbolin (4).

Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

O N OO~ wWw NN =
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2. S&404 hélytysaikaa '=' / '+' (5/6) ndppaintd.
20/FI

» Halytyssymboli pysyy valaistuna ja halytysaikaa

nakyy naytolld, kun hdlytysaika on asetettu.

3. Hélytysajan lopussa hélytysaikasymboli (4) alkaa
vilkkua ja kuuluu halytysmerkkidani.

Halytyksen sammuttaminen

1. Halytysaénen voi hiljent4d painamalla mitd
tahansa ndppéinta.

» Halytys hiljennetéén ja nykyinen aika tulee ndytton.

Jos haluat peruuttaa hélytyksen:

1. Voit nollata hélytysajan painamalla
ohjelmandppainta (1) halytysaikasymbolin
aktivoimiseksi (4).

2. Pida '-'(5) nappdintd painettuna, kunnes
"00:00" nakyy ndytossd.

Halytysaika tulee nayttoon. Jos halytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,
lyhyempi aika nakyy naytossa.

Hélytysdanen muuttaminen

1. Paina Asetukset-ndppéintd (11) aktivoidaksesi
hélytysaénisymbolin (8).

2. S84da halytysdéni haluamaksesi '-'/ '+' (5/6)
nappaintd.

» Valittu halytysaani nakyy naytolld merkintana D~

01", "b-02" ai "b-03".



Ruoanlaittoaikataulukko

&man kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat
aihdella ruoan lampdtilan, koostumuksen,

Leivonta ja paahtaminen
pin samoin kuin omien

o Ensimmaéinen teline uunissa on alateline.
ruoanlaittokdytantojesi mukaan.

Ruokalaji _ Ritilan asento Lampétila (°C) Paistoaika (noin

Coluwosse J R L) 2 s 40

| “Toldabhoondinen p¥eRES0. L 9 b gy W

| Pma fVeRe L) L 2 ] 200,20 15..20

Lampaan viulu (pata)

(**) Esikuumennusta vaativassa ruoanlaitossa esikuumenna uunia paistoajan alussa kunnes termostaattivalo
sammuu.

Kakunleivontavihjeita

25 min 250/maks.
sitten 180 ... 190

Paista leivoinnainen paistotaulukon

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdétilaa noin

10 °C ja lyhenné paistoaikaa.

Jos kakku on kostea, kdytd vahemman nestetta
tai laske ldmpétilaan 10 °C.

Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja lisda
paistoaikaa.

Jos kakku on paistunut hyvin sisltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemman nestetts,
laske ldmpdtilaa ja lisdd paistoaikaa.

Leivontavihjeita

Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampdtilaa
noin 10 °C ja lyhenn4 paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljyst4, kananmunasta
ja jogurtista tehdylld seoksella.

Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylitd pellin
korkeutta.

Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kéytettyd kastiketta ei ole likaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten vliin ja leivonnaisen
paélle tasaisen paiston varmistamiseksi.

ohjeistaman tilan ja lampétilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu
riittavasti, aseta pelti yhta tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
likaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttavét ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keit4
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.
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Grillin kéiyttéiminen 3. Jos on tarpeen, suorita noin viiden minuutin
esilammitys.
ika on asetettava, ennen kuin uunia voi » Lampétilan valo syttyy.
kayttad. Jos aikaa ei aseteta, uuni ei toimi. Grillin sammuttaminen

1. Kierrd toimintovalitsin off (yld) -asentoon.

VAROITUS

Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi. Grillaukseen sopimattomat ruoat

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja! & aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia

Grillin kytkeminen péalle

1. Kierré toimintovalitsin halutun grillisymbolin
kohdalle.

2. Valitse sen jélkeen haluttu grillauslampétila.

elintarvikkeita.

A4 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdméa on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkagrillilla grillaaminen

Viipaloitu broiler 25..35 min.

Paahiopist 2.3 min.”
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[ Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kayttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevat, jos tuote puhdistetaan sadnndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Séhkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtya, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sddnnollisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Ndin ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valtta4 niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetdan seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttad
[dmmintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmedd
liinaa tai sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaérdinen neste pyyhitaan
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

e Ald k&ytd happoja tai Kloridia ruostumattoman

terdksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kaytd pehmeda liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

14 kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Al4 kayt laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
ahkoiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla liinalla ja

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistaminen
1. lrrota sivutelineen etuosa vetamalla sita
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kayttda
|amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéé liinaa tai
sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
eravia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on ndytetty

pyyhi ne kuivaksi. 1 2 3
Al4 poista saatdnuppeja/valitsimia
hjauspaneelin puhdistamista varten. T Luukk
Ohjauspaneeli voi rikkoutua. 2 Sarana
3 Uuni
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1 2 3

Avaa etuluukku puoliksi auki,
Poista etuluukku vetdmalld sitd ylospdin, jolloin
Juukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeitd saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

> w

Luukun sisélasin irrottaminen
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

1 Kehikko
2 Muoviosa

Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.
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3 12
1 Sisélasipaneeli
2 Ulkolasipaneeli
3 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinté lasipaneelia (1) hieman

suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.

Kun asennat sisélasipaneelin (1), varmista, etta
paneelin painettu puoli on kohti toista sisdlasipaneelia.
On tirkedd asettaa sisdlasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tyénnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen".



Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,

ettd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintdan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 9. Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. Irrota liesi verkkovirrasta.
2. rrota lasisuojus Kiertdmdlld sitd vastapdivaan

3. Irrota uunin lamppu kiertdmalld sitd vastapalvaefﬁ
ja vaihda se uuteen.
4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
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Vianetsinti

Uunista padsee hoyryd, kun se on kiytossa..

e Onnormaalia, ettd hoyryd karkaa kéyton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia adnid, kun se kuumenee tai jadhtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa 4anta. >>> Tdmd ei ole vika.

Huni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista Sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittagssa.

e |aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinta.

e Ohjauspaneslin painikkeet/valitsimet/nappdimet eivat toimi. >>> Ndppdinlukko saattaa olla kdytdssa.
Ota se pois kéytosta. (Katso Nappéimistolukon kayttd, sivu 19 )

Dunin valot eivét toimi.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko Sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittagssa.

Huni ei kuumene.

e Toimintoa ja/tai ldmpotilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja lémpdtila Toiminto- ja/tai
lampatilanvalitsimella/-ndppéimelld.

e Ajastimella varustetuissa malleissa ajastinta ei ole saddetty. >>> Sdddd aika.
(mikroaaltouunilla varustetuissa laitteissa ajastin ohjaa vain mikroaaltouunia.)

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko Sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittagssa.

{Ajastimella varustetut mallit) Kellon naytto vilkkuu tai kellosymboli on paalla.

e Aiemmin on tapahtunut sdhkokatkos. >>> Sdddé aika / Sammuta laite ja kytke se takaisin péalle.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi tdman osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjéan. Al yrita korjata viallista laitetta
itse.
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